
TABLE 4

RESTAURATION 
COLLECTIVE DURABLE
ET LOCALE

Synthèse des échanges



Les participants :

BUZY Eric

SCHELLE Vivien

CALMET Leïla 

VERMOT-DESROCHES Christian

CANNELLE Anaïs 

LEGOUHY Emeline

GIRARD Annick

GIRARDET Samuel

GRY Cendrine

GUYOT Gérard

ROCHAT Ophélie 

MFR La Roche du Trésor

Familles Rurales

PNR du Doubs Horloger

Familles Rurales Pays de Pergaud

YAKA - Pôle de coopération

Commune des Premiers Sapins

CC des Portes du Haut-Doubs

Coopilote

Commune de Vernierfontaine

La Marmite Solidaire

Comment favoriser une offre 
de restauration collective 
durable et locale ? 

YAKA, Familles Rurales et 12 communes 

développent un projet de cuisine coopérative 

artisanale. L’objectif : fournir 800 repas/jour 

aux périscolaires et à d’autres bénéficiaires. 

Ce projet pilote vise à experimenter 

un modèle de restauration collective 

davantage basé sur une production et une 

transformation de proximité.

Point de départ
de la table : 



Relecture des problèmes exprimés lors des ateliers 2024 : 

• Nécessité de manger local et sain

• Offre collective de qualité 

• Sensibilisation à l’alimentation durable

Formulation du cap pour le projet : 

« Favoriser une offre de restauration collective durable et locale »

• SICOPAL Lons Le Saunier (6000 repas / jour)

• MOUANS SARTOUX (1300 repas / jour)

• CARTE BLANCHE Besançon (800 repas / jour)

• Présentation du projet de cuisine coopérative

• Échanges : nouvelles idées et contributions des participants

RAPPEL DE LA 
PROBLÉMATIQUE 
DE DÉPART

RETOUR SUR LES 
RENCONTRES 
INSPIRANTES

SOLUTIONS 
PORTÉES PAR YAKA

Les étapes traversées :

1

2

3



• Vers un maillage de cuisines de proximité pour une restauration collective de qualité.

• Projet pilote : création d’une 1ère cuisine coopérative centrale de plats cuisinés.

• Réalisé : 4 réunions du GT ; des visites inspirantes ; des rendez-vous techniques ;  
des études de cas.

• Portage / Usage : 12 communes ; 800 repas/j ; 84% périscolaires et crèches / 
16% portage à domicile ; coordination : Yaka + Familles Rurales.

• Projet lauréat de l’Appel à Projet Pralim de l’ADEME : soutien de 68% de l’ingénierie.

• Valeurs et ambitions : Durabilité, ancrage local, sécurité alimentaire, ainsi qu’une forte 
dimension éducative et social.

• Partenariats structurants : circuits courts renforcés (< 100km) ; accompagnement 
des producteurs locaux ; suivi de la qualité via un cahier des charges ; renforcement des 
partenariats existants.

Relevé des échanges (1/2) :



• Innovation sociale : entretenir une gouvernance partagée. Dès la 1ère phase 
d’expérimentation réalisée, une 2nde phase d’essaimage et de partage d’expérience.

• Durabilité et responsabilité : lutte contre le gaspillage (appui Préval + Familles Rurales) 
; réemploi de contenants alimentaires (appui Comtois Rends-Moi) ; Intégration des 
saisons (appui La Marmite Solidaire).

• Qualité et équilibre alimentaire : menus équilibrés et décidés coopérativement. 
Respect Egalim.

•Sécurité et conformité : zéro incidents sanitaires en minimisant la responsabilité 
humaine. Respect de la chaîne du froid (camion frigo, grand quai, etc.). Normes HACCP 
(faciliter le nettoyage ; optimiser les m², etc.).

•Ancrage territorial : Appui PAT (Plan Alimentaire Territorial) ; Emploi à temps partiel des 
parties prenantes ; organisation salariale favorable.

•Une lieu préssenti : le bâtiment de la MFR de La Roche du Trésor à Orchamps-Vennes

Relevé des échanges (2/2) :



Motivation des parties prenantes 

actuelles du projet et présentes autour de 

la table : un engagement fort.

Développement des partenariats 

existants (Marmite Solidaire, MFR,

RARES).

Prise de contact avec les 

gestionnaires actuels de services 

de restauration collective sur le 

territoire.

Poursuite du développement du 

projet de cuisine coopérative.

Point d’arrivée
des échanges

Suites :



Synthèse des autres tables :

VALORISATION 
DES DÉCHETS PROS

RÉEMPLOI LOCAL
DE CONTENANTS

QUALITÉ DE VIE ET 
DES CONDITIONS DE 
TRAVAIL (QVCT) EN 
ZONE FRONTALIÈRE

RESTAURATION 
COLLECTIVE DURABLE 
ET LOCALE

FONDS
TERRITORIAUX

RÉSEAUX ET 
LIENS LOCAUX

https://ptcehautdoubs.fr/RECAP_GALA_YAKA_Table_1_Dechets_Pros.pdf
https://ptcehautdoubs.fr/RECAP_GALA_YAKA_Table_2_Remploi_Contenants.pdf
https://ptcehautdoubs.fr/RECAP_GALA_YAKA_Table_3_QVCT.pdf
https://ptcehautdoubs.fr/RECAP_GALA_YAKA_Table_5_Fonds_Territoriaux.pdf
https://ptcehautdoubs.fr/RECAP_GALA_YAKA_Table_4_Restau_co.pdf
https://ptcehautdoubs.fr/RECAP_GALA_YAKA_Table_6_Reseau_Liens_Locaux.pdf
https://ptcehautdoubs.fr/RECAP_GALA_YAKA_Table_1_Dechets_Pros.pdf
https://ptcehautdoubs.fr/RECAP_GALA_YAKA_Table_2_Remploi_Contenants.pdf
https://ptcehautdoubs.fr/RECAP_GALA_YAKA_Table_3_QVCT.pdf
https://ptcehautdoubs.fr/RECAP_GALA_YAKA_Table_4_Restau_co.pdf
https://ptcehautdoubs.fr/RECAP_GALA_YAKA_Table_5_Fonds_Territoriaux.pdf
https://ptcehautdoubs.fr/RECAP_GALA_YAKA_Table_6_Reseau_Liens_Locaux.pdf

